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BARONNE GHISLAINE 

H A U T - M E D O C  

 

 
 

Directeur Technique 
   

Jean Michel Garcion 
 

AOC 
   

Haut-Médoc 
 

Sols 

Densité de population 
 

Age du vignoble 

  Argilo-graveleux et argilo-calcaire 

8500 pieds/ha 
 
35 ans en moyenne 

 
Vinification 

   
Taille courte (guyot simple), vendanges 
manuelles. Vinification traditionnelle avec 
macération de 3 semaines et thermorégulation 
par ruissellement 

 
Elevage 

 
 

Assemblage 

   
15 mois en barrique de chêne (100% neuves) 

50% Merlot 
50% Cabernet-Sauvignon 
 

Dégustation 

 
 

 
 

Garde 

  D’un rubis foncé frangé de violine, la robe dit 
clairement que ce vin est destiné à la garde. Le 
bouquet aux délicates notes de fruits mûrs se 
repose sur une bouche ample et charnue 
démontrant le parfait osmose entre le bois et le 
vin 

8 à 12 ans 
  


